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2022 DORNFELDER trocken Q.b.A.
Walsheimer Silberberg

Die Lage Walsheimer Silberberg bietet hervorragende
Bedingungen fiir das Wachstum unserer Dornfelder-Reben. Der
weitere Ausbau in Holzfdssern, sowie eine ausgiebige
Maischestandzeit, resultieren in einen wiirzig, elegant
vollendeten Dornfelder.

Schon beim ersten Einatmen prédsentiert sich dieser elegante
Dornfelder mit einer ungewdhnlichen Kréuterwiirze. Dieser erste
Eindruck macht Lust auf das, was da noch kommt.

Im Mund breitet er sich vor allem mit einer gehdrigen Portion
Schwarzkirsche, einem Hauch Schokolade und einer
spannenden dichten Heidelbeernote danach, aus. Final
unterstreicht der harmonisch cremige Schmelz seine rotweinige
Fiille. Auf jeden Fall verlangt der Wein direkt nach einem zweiten
Genussschluck.

£ Gerade die dezent strukturgebende Art der groBen Holzfasser
@ macht diesen Dornfelder in Kombination mit einem kréftigen
ARL PFAFFMAN! Rinderbraten zu einem wertigen Speisebegleiter. Ebenso elegant
—— wALsHEIM bettet er zum Beispiel eine wiirzige Pizza in eine saftig-samtige
Rotweinfiille.

DORNFELDER

Silberberg - Trocken

Serviertemperatur: 16 °C
Trinkreife: Jetzt bis 2027
Alkohol: 13 % vol.
Artikel-Nr.: 201

Fillmenge: 0,75

$egan

certified

Allergenhinweis: enthalt Sulfite
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